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บทเรียนดานการเรียนรู 

บทที่ 19
เรื่อง ฝกการทำ อาหารอยางปลอดภัย

แสดงถึงจดุมุงหมาย และทักษะเพ่ือใหมปีระสิทธภิาพทางดานเศรษฐกจิดวยตนเอง

เรียนรู และสามารถใชทกัษะท่ีกอใหเกิดรายไดใหเปนประโยชนอยางนอยหน่ึงอยาง

แสดงความสามารถทางอาชีพโดยการใชทกัษะท่ีสรางรายไดอยางนอยหนึง่ทกัษะ

6 – 8 ป 

การเตรียมอาหารทองถิ่น

ฝกการทําอาหารอยางปลอดภัย

10 นาทีสําหรับการจดบันทึก  35 นาทีสําหรับบทเรียน             
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วัตถุประสงคการเรียนรู:  
 1. เด็กสามารถบอกวิธีที่จะทําอาหารอยางปลอดภัยอยางนอยหาวิธี 

อุปกรณการสอนที่ตองใช:
 1. กระดาษ

 2. ดินสอหรืออุปกรณการเขียนอื่นๆ

สิ่งที่ผูสอนตองเตรียมหรือจัดทํา:
 1. อานบทเรียนทั้งหมดใหจบ 
 2.  รวบรวมอุปกรณ
 3. เขียนคําถามสองคําถามไวบนกระดาน
   • คนในชุมชนของเราทําอาหารอยางไร?
   • อาหารจานไหนที่คนเราทานบอยที่สุด?
 4. พิจารณาวิธีทําอาหารทองถิ่นและประเภทของอาหารเพื่อชวยเด็กๆ สรางความคิดในชั้นเรียน
 5. พิจารณาวิธีทําอาหารทองถิ่นและเตรียมรายการหลักการทําอาหารอยางปลอดภัยเพื่อปกปองเด็กๆ 

  เวลาอยูในครัว 
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 6. อธิษฐาน:

  • ขอบคุณพระเจาสําหรับโอกาสท่ีไดสอนลูกๆ ของพระองคและขอใหพระองคทรงนําทางในขณะท่ี

   สอนบทเรียนนี้

  • ขอใหพระเจาชวยใหเด็กๆ เขาใจวา:

   o พระเจาทรงรัก และหวงใยพวกเราทุกคน

   o พวกเราสามารถพูดกับพระเจาไดทุกเวลา ไมวาจะเปนกลางวัน หรือกลางคืนก็ตาม 

  • ขอบคุณพระเจาสําหรับสิ่งที่พระองคทรงทําตลอดทั้งการดําเนินตอไปในชีวิตของเด็กๆ ทั้งหลาย

 การนําเขาสูบทเรียน:

พูดวา: วันนี้พวกเราจะเริ่มดวยการเขียนรายการหรือวาดภาพเพื่อตอบคําถามที่ครูไดเขียนไวบนกระดาน 

เรามาอานคําถามดวยกัน 

 • คนในชุมชนของเราทําอาหารอยางไร?

 • อาหารจานไหนที่คนเราทานบอยที่สุด?

หากวาเด็กๆตองการความชวยเหลือในการเริ่มตน ใหพวกเขาคิดเกี่ยวกับ

 • เปนอาหารทอด ยาง ตม หรือทานดิบๆ เปนตน

 • อาหารแบบไหนที่พวกเขาทานที่บานเปนประจํา

 • อาหารแบบไหนที่บานอื่นในชุมชนของพวกเขาทานกัน

ตัวเลือก:แทนที่จะใหเด็กๆเริ่มบันทึกแตใหพวกเขาแบงกนัดูสูตรอาหารที่พวกเขาเตรียมมาจากบานกอน 

จากนั้นใหพวกเขาใชคําถามเหลานี้ ในการเริ่มการแลกเปลี่ยนความเห็นกัน

 กิจกรรมการเรียนการสอน:

พูดวา: เด็กๆ 

คนไหนที่พรอมจะแบงปนความคิดกับพวกเราเกี่ยวกับการเตรียมอาหาร และอะไรที่พวกเรา

จะทานกัน?  เขียนสองหัวขอไวบนกระดาน “ประเภท” และ “วิธีการ” และบันทึกสิ่งที่เด็กๆ พูดตามหัวขอที่

เหมาะสม

พูดวา: ในชั้นเรียนคราวที่แลวเด็กๆ จัดกลุมวางแผนทําอาหารกันแลววันนี้เด็กๆ ยังจะตองทํางานกับ

เพื่อนๆ ในกลุมเดิมอยู 

 • งานของเด็กๆคือสมมตุิวาเด็กๆ จะตองไปสอนนองชายหรือนองสาว ในการทํางานอาหาร
 • เนื่องจากจะตองสอนคนที่เด็กกวาเปนสิ่งที่สําคัญมากที่เด็กๆ จะตองจัดเตรียมสถาที่ทําอาหารที่ 

ปลอดภัย
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 • เพราะอะไรถึงเปนสิ่งที่สําคัญมากที่ปองกันตัวเราในระหวางทําอาหาร?ใหเด็กตอบชวยพวกเขา

คิดถึงอันตรายตางๆ ในครัว เชน

 • มีดที่คม

 • เตาไฟที่รอน/ ไฟ

 • ผักผลไมที่ไมสะอาดสามารถทําใหเราปวยได

พูดวา: เพื่อใหพวกเราปลอดภัยในขณะที่ทํากับขาวมีขอแนะนําอะไรบางที่พวกเราตองปฏิบัติตาม?

ใหเด็กๆ ทํางานรวมกับเพื่อนในกลุมใหใครคนหนึ่งในกลุมเขียนรายการความปลอดภัยในระหวาง

ที่เด็กๆกําลังแลกเปลี่ยนความคิดกัน

ใหเวลาเด็กๆ ประมาณสิบนาทีเพื่อทํารายการ

พูดวา: ใครคิดวามีกฎความปลอดภัยดีๆแลวบาง? ใหแตละกลุมแบงปนความคิดรวมกันในชั้นเรียน

และเขียนรายการบนกระดาน

เด็กๆ ควรจะคิดถึงขอตอไปนี้ (ปรับรายการนี้เพื่อใหสะทอนลําดับความสําคัญของแตละชุมชน)

 1. ดูแลอยางระมัดระวังในเวลาที่ทําอาหารที่ตองใชอุณหภูมิสูง

 2. ระวังไอนํ้า (เหนือของเหลวที่กําลังเดือด)

 3. ใหเอาที่จับหมอหรือกระทะไวดานใน เพื่อไมใหมนัยื่นออกมา ซึ่งอาจจะมีใครมาชนมันและทําให 

มันตองตกลงมาจากเตาได

 4. เก็บผาที่ใชจับหมอใหหางจากเตา/ไฟ

 5. ลางมือกอนทําอาหาร

 6. ลางมืออีกครั้งหลังเตรียมเนื้อดิบ ปลาสด และหรือไขสด

 7. อยาใหเนื้อดิบ ปลาสด หรือไขสัมผัสกับอาหารอยางอื่นที่ทานโดยยังไมไดปรุง

 8. ใชวิธีทําความสะอาดของทองถิ่น (นํ้า ผลิตภัณฑทองถิ่น) ลางและแชผักผลไมกอนที่จะนําไปทาน

 9. หากวาทาํอะไรหกลงบนพื้น ใหทําความสะอาด เพื่อปองกันการลื่นลม

 10. ใชวิธีชั่งตวงที่เหมาะสม

 11. ระมัดระวังเวลาที่ใชมีดคม ระวังบาดนิ้วมือหรืออาจจะหั่นถูกนิ้วขาดได

หลังจากที่เขียนความคิดเหลานี้บนกระดานใหใสดาวกับรายการที่มีความสําคัญที่สุด(ไมเกินสิบรายการ) 

รายการเหลานี้ใหเด็กๆ คัดลอกลงในกระดาษของเด็กๆ

การสรุปบทเรียน:

พูดวา: พระเจาทรงประทานพรสวรรคและความสามารถใหแตละคนไมเหมอืนกนับางคนอาจจะชอบการทาํ

อาหาร แตบางคนอาจจะอยากใหไมตองมีโอกาสในการทําอาหารเลย สําหรับพวกเราทุกคน การมีสุขภาพ

สมบูรณเปนเรื่องที่สําคัญมากหากวาเราจะเติบโตเปนหนุมเปนสาวอยางที่พระองคทรงสรางใหพวกเราเปน 
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กิจกรรมเสริม :

หากวามีวัสดุพรอม ความคิดตอไปนี้อาจจะเปนทางเลือกสําหรับการสอน สาระสําคัญของบทเรียนนี้

ใหเด็กๆเลนละครสั้นๆ เกี่ยวกับความปลอดภัยในครัว

 • จัดเด็กๆเปนกลุม กลุมละสี่ถึงหกคน

 • ใหพวกเขาแสดงละครของพวกเขาสองครั้ง

 • ครั้งแรกแสดงถึงสิ่งที่ไมไดทํา เพื่อความปลอดภัยในครัว (วิธีที่ผิด)

 • ครั้งที่สองใหพวกเขาแกไขสิ่งที่ผิดพลาด และแสดงใหเห็นวิธีทํางานที่ปลอดภัยในหองครัว 

(วิธีที่ถูก)

 • สิ่งของที่ตองเตรียม รายการที่ใชแสดงแทนหองครัว กระดาษแข็ง/ มีดกระดาษ เตาปลอม เปนตน

วาดภาพบนกระดาน หรือบนกระดาษ เพื่อแสดงใหเห็นคนที่ทําอาหารดวยวิธีที่ไมปลอดภัย 

 • ใหเด็กๆทํางานเปนกลุมเล็กๆ ทํารายการของสิ่งที่ทําผิดในภาพ

 •  หากวาเด็กๆ มีกระดาษ ใหพวกเราวาดภาพที่แสดงใหเห็นวิธีการที่ถูกตอง

 •  เด็กๆ สามารถนํากระดาษแผนนี้กลับไปบานและแบงปนกับคนในครอบครัวและเพื่อนบาน

เพื่อใหพวกเรามีสุขภาพแข็งแรง มันเปนที่สิ่งสาํคัญมากที่พวกเราจะตองทานอาหารที่ดีตอสุขภาพ 

และอยูอยางปลอดภัยเวลาที่คนอื่นกําลังทําอาหารอยู 

พูดวา: ใหแตละคนเขียนรายการหลักการทําอาหารอยางปลอดภัยที่เราทํากันวันนี้ แลวเอากลับไปบาน

แบงปนใหคนในครอบครัวและในชุมชนของพวกเรา การทําอยางนี้เทากับเด็กๆ ไดชวยเหลือผูอื่นดวยความรู

ที่พระเจาประทานใหกับเด็กๆ ทุกคน

ใหเด็กๆ ลอกรายการบนกระดานลงบนกระดาษของตัวเองคุณครูอาจจะวาดภาพถัดจากแตละรายการ

เพื่อใหเด็กๆที่ยังกําลังเรียนวิธีการเขียน สามารถวาดภาพแทนได

ลอกรายการนี้เก็บไวสําหรับชั้นเรียนการทําอาหารในคราวตอไป

ผูสอนประเมนิการจดักิจกรรมการเรยีนการสอนของตนเอง: (กจิกรรมใดท่ีเหมาะสมกับบท
เรียน? กิจกรรมใดที่ไมเหมาะสม? เราจะเตรียมตัวอยางไรสําหรับบทเรียนถัดไป?) 

_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _

การประเมินผลผูเรียน:
_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 

_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 


